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La canya de sucre

Una historia no tan dolca

Text: Pasqual Bernat Lopez, ImaTGes: Viquipedia

Lamina de la canya de sucre.

El dol¢ és un dels gusts que
més ha seduit la humanitat al
llarg de la historia. Potser per
aixo, el sucre és un ingredient

present en moltes menges i

begudes des de temps molt
reculats, i durant molts segles

es va obtenir gairebé
exclusivament de la canya de
sucre. Aquesta planta va
guanyar importancia al llarg
dels segles i el seu conreu va
significar tot un sequit de
canvis socials i comercials, com
ara I'us dels esclaus com a ma
d‘obra per conrear-la. Encara
suscita lluites entre paisos,
perqué 'expansio de la canya
de sucre provoca desequilibris
mediambientals en algunes
regions de la Terra. Una
trajectoria historica que no sembla
tan dolca com la substancia que
s’extreu de la planta.

| cultiu de la canya de sucre

(Saccharum officinarum) és

un dels més antics del mon.
Algunes prospeccions arqueologi-
ques en mostren evidéncies en
zones del sud i sud-est d'Asia que
es remunten a més de 3.000 anys
aC. Es creu que va comencar a
I'illa de Nova Guinea i des d'alla
es va estendre a Borneo, Sumatra
i I'lndia. Va ser precisament en
aquest darrer pais on sembla que
es van iniciar els processos de re-
finacio i cristal-litzacio del sucre.
Del suc de la canya madura se
n‘obtenia un granulat de facil
transport que va afavorir-ne la di-
fusio per altres regions asiatiques,
com fou el cas de la Xina.

Les primeres noticies d'aques-
ta planta arriben a Europa el se-
gle IV aC, arran dels viatges i
conquestes d'Alexandre el Gran a
I'Asia.  Segons les croniques,
Narchus, un dels seus generals,
esmenta que a l'india trobaren
«una canya que produia mel sen-
se la intervencio de les abelles.
Si bé els grecs i els romans de
I'antiguitat van coneixer el sucre
gracies al comer¢ a través de les
rutes orientals, I'Us que en feren
va ser meés aviat escas. La mel va
ser utilitzada durant molts segles
com a principal agent endolcidor.
Dioscorides s’hi referia en el capi-
tol 74 del llibre Il de la seva obra
De materia medica, dedicat a la
mel, en aquests termes: «Hi ha
una espécie de mel, que es diu

saccharo, la qual es troba a I'in-
dia i a la felic Arabia, quallada
sobre les canyes a manera de sal,
la qual es desfa entre les dents
molt facilment. Serveix per alleu-
gerir el ventre. Aquesta mel bar-
rejada amb aigua, i beguda és
convenient a l'estdmac; serveix a
les malalties de la bufeta i dels
ronyons, i aplicada als ulls, resol
totes aquelles coses que enfos-
queixen la vista».

Al segle VII, amb I'expansio
territorial dels arabs, es produi
una gran difusio del conreu de la
canya i del consum de sucre.

Aquest poble, en envair les regi-
ons del Tigris i I'Eufrates, des-
cobri les infinites possibilitats que
presentava la planta i el seu cul-
tiu. La introduien en les zones
gue anaven conquerint i acaba-
ren conreant-la a Siria, Egipte,
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Detall de la inflorescencia de la canya de sucre.
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Canya de sucre madura i recol-lectada per extreure’n el sucre.

Xipre, Rodes i tot el nord d'Afri-
ca. Es precisament alla on els
productors egipcis perfecciona-
ren el procediment de refinament
del sucre.

Fruit d'aquesta expansio, la ca-
nya de sucre també arriba a la
peninsula Ibérica, on es conrea en
les zones de I'’Andalusia més meri-
dional. De mica en mica, el sucre
com a producte anava guanyant
presencia entre els europeus fins
al punt d'esdevenir una de les
mercaderies habituals de les cara-
vanes de comerciants d'espécies
d'Orient. Venecia, exercint-ne gai-
rebé el monopoli, en fou al segle
XV el principal tractant europeu.

En aquells moments, el sucre
era usat com a espécia per ama-
nir plats, el mateix que la sal o el
pebre. Els apotecaris el comenca-
ren a utilitzar com a part inte-
grant de gran quantitat de
receptes. Variant les seves pro-
porcions, preparaven beuratges i
medicines que recomanaven a la
seva clientela per a curar tota
mena de mals, fins i tot el «mal
d'amors». També es va comencar

a utilitzar com a agent conser-
vant en la fabricacié de confitures
i altres conserves edulcorades.
Amb tot, el sucre era un producte
de minories i va trigar forca a
substituir la mel com a principal
element endolcidor.

La canya de sucre
també arriba a la
peninsula Ibérica, on
es conrea en les zones
de I’Andalusia més
meridional.

Tanmateix, el consum de su-
cre anava creixent de forma sos-
tinguda, cosa que anima els
espanyols i portuguesos a provar
el conreu de la planta en les se-
ves possessions de Canaries, Cap
Verd i Madeira, amb condicions
climatiques més avantatjoses que
les del sud de la peninsula Ibéri-
ca. S'inicia aleshores un desplaca-
ment del conreu cap a l'oest,
Atlantic enlla, que tingué les pri-
meres localitzacions en el con-

tinent america en alguns punts
del Carib, gracies a l'arribada de
peus de canya en els primers viat-
ges de Cristofol Colom a les dar-
reries del segle XV. Posteriorment,
els portuguesos van introduir el
conreu al Brasil, els francesos a les
seves colonies de I'ocea indic i els
holandesos a les Antilles. La canya
de sucre esdevenia, doncs, un
conreu global.

Als segles XVII i XVIII el con-
sum de sucre a Europa va experi-
mentar un ascens significatiu.
Begudes com ara el cafe, el te o
la xocolata, que també comenca-
ren a ser objecte d'una gran de-
manda, s'endolcien amb sucre,
que cada cop era més assequible i
popular. Progressivament, i amb
intensitat sostinguda, el conreu
de la canya de sucre adopta les
caracteristiques d’'una industria
capitalista. Els conreus s'amplia-
ren amb enormes plantacions, i
s'utilitza cada vegada amb més
frequéncia la ma d'obra esclava.
Els esclaus provenien de |'Africa
subsahariana, fruit d'un comerc
vergonyds en el qual milions
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Plantaci¢ de canya de sucre a les illes Maurici.

d'africans van ser segrestats i
traslladats a les plantacions, on
treballaven i vivien sense cap me-
na de llibertat i en unes condici-
ons fisiques i morals deplorables.
Una situacio que es va perllongar
durant segles i que no va ser
abolida fins ben entrat el segle
XIX. Aquesta és la part més fosca
I amarga de la historia de la ca-
nya de sucre.

La lluita pel control del mercat
del comer¢ mundial del sucre va

L'esclavatge va ser
la part més fosca i
amarga de la historia
de la canya de sucre.

provocar |'enfrontament entre les
principals poténcies europees. An-
glaterra, amb un domini geoes-
trategic preeminent, controlava la
majoria de les factories producto-
res i les rutes maritimes que n'as-
seguraven el comerg. Aquest
domini també garantia el control
de les fluctuacions de produccio i
dels preus. Una situacié que resul-
tava insuportable per a potéencies
com Franca, que a principis del se-

gle XIX, governada per Napoled
Bonaparte i sotmesa al bloqueig
naval per part dels britanics en el
marc de la guerra que enfrontava
tots dos paisos, maldava per des-
fer-se de la situacio d'inferioritat.
Aquesta circumstancia es va pro-
duir quan les virtuts sucreres de la
canya van comencar a enfrontar-se
amb les d'un competidor eficac: la
remolatxa (Beta vulgaris subsp.
vulgaris var. altissima).

Les capacitats sucreres d'aquest
tubercle ja van ser advertides el
1705 per I'agronom frances Olivier
de Serres, un fet que va confirmar
el 1747 I'alemany Andreas Sigis-
mund Marggraf, quan va aconse-
quir cristal-litzar sucre a partir de la
remolatxa al laboratori, amb un
rendiment, pero, inferior al 2%. Els
preus a l'alca del sucre de canya
van esperonar la recerca, i l'any
1799 el quimic alemany Franz Karl
Achard obtingué uns rendiments
superiors al 6%, cosa que feia via-
ble una explotacié a gran escala en
el context de bloqueig i de guerra
que aleshores imperava a Europa.
El rei Frederic Ill de Prussia va crear
una de les primeres fabriques de
sucre de remolatxa I'any 1802 a
Cunern (Silesia), una iniciativa que

va ser sequida per Franca i altres
paisos del continent. Amb la selec-
ci6 i hibridacio de diverses varie-
tats, van aconseguir enriquir els
continguts de sucre de les remo-
latxes, que cada cop ocupaven
més hectarees de conreu. Amb tot,
durant el segle XIX i bona part del
XX tots dos cultius van coexistir
com a fonts de sucre.

Actualment, dins de la recerca
de fonts d’energia alternatives als

Plantacions de canya de sucre a punt per ser
recol-lectades.
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combustibles fossils, la canya de
sucre ha adoptat un nou prota-
gonisme: el sucre de les fibres
s‘aprofita per a la produccié
d'etanol, un combustible capag
de substituir els derivats del pe-
troli. Una destinacio, aquesta de
la canya de sucre, que en principi
podria ser del tot lloable, si no
fos perqué la marxa del sistema
mercantil sembla que implica
una dinamica de conreu expansi-
va en excés. Per exemple, al Bra-
sil, on les plantacions de canya
amb finalitats etiliques s'estenen
cada cop més, i tant ocupen ter-
res anteriorment destinades al
cultiu de plantes alimentaries,
com envaeixen arees forestals i
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selvatiques de la zona amazoni-
ca, aquest fet posa en perill la
subsistencia dels sectors socials
menys afavorits i contribueix a la
destruccio de la biodiversitat
d’aquesta regio del planeta.

Aixi doncs, la historia de la ca-
nya de sucre no és tan dolca com
els productes que dona la planta
mateixa. La cobdicia i I'afany de
lucre dels amos de les plantaci-
ons i dels mercats han estat com-
panys d’aquest cultiu durant tota
la seva historia. L'esclavitud, les
lluites de poder entorn de I'ano-
menat «or blanc» i, darrerament,
I'expansio no sostenible del con-
reu, en son algunes de les om-
bres més visibles.
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